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Genel Bilgiler

Dersin Amacı

Gastronomide yaşanan gelişmeler doğrultusunda ortaya çıkan yeniliklerin ve sorunların belirlenmesi
Dersin İçeriği

Bu ders, öğrencilere dünya mutfak kültürleri hakkında geniş bir perspektif sunmayı ve çeşitli mutfakların tar
vermek amacıyla tasarlanmıştır. Ayrıca, öğrencilerin bu bilgileri kullanarak gastronomi alanında bilimsel ara
Ders, haftalık konferanslar, interaktif tartışmalar, grup projeleri ve bireysel araştırma görevleri şeklinde işlen
bilgi edinmek için durum çalışmaları ve proje çalışmaları yapacaklar. Ayrıca, dünya genelinde tanınmış şefle
sağlanacaktır.
Dersin Kitabı / Malzemesi / Önerilen Kaynaklar

Bilgisayar, Projeksiyon Gastronomi ve Yiyecek Tarihi, Atilla Akbaba, Detay Yayıncılık. Dünya Mutfakları Kültü
Companion to Food", Alan Davidson Food Cultures of the World Encyclopedia Ken Albala: Journal of Appe

Planlanan Öğrenme Etkinlikleri ve Öğretme Yöntemleri

Etkileşimli Tartışmalar : Makale, kitap, bildiri, görsel kaynak (video vb) ve durum çalışmaları üzerine tartışma
söyleşileri Proje çalışmaları Çevrimiçi kaynaklardan (webinar vb) faydalanma

Ders İçin Önerilen Diğer Hususlar

Ders için önerilen diğer hususlar, öğrencilere alanla ilgili güncel literatür taramaları yapma, sektörel ziyaretl
gibi uygulamalardır.

Dersi Veren Öğretim Elemanı Yardımcıları

Prof.Dr.Nilüfer Şahin Perçin
Dersin Verilişi

Örgün eğitim
Dersi Veren Öğretim Elemanları

Prof. Dr. Nilüfer Şahin

Program Çıktısı

1. Yiyecek ve kültür kavramlarını tanımlar ve açıklar
2. Dünya mutfak sanatları konusunda bir anlayış geliştirir.
3. Farklı ülkelerin mutfak kültürlerin benzerlik ve farklılıklarını tanımlar ve açıklar.
4. Farklı ülkelerin pişirme yöntemleri ve yeme alışkanlıklarını tanımlayabilir, tartışabilir ve açıklayabilir.
5. Dünya Mutfak Kültürleri hakkında araştırma, analiz ve sentezleme yapabilir.

Haftalık İçerikler
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